ANIA STARMACH

Pyszna ZUPpPa grzybowa
Co kupic¢?

1kg  grzybow lesnych
2l bulionu warzywnego
200ml  smietanki kremowki
2  szalotki
2  gatgzki swiezego tymianku
1 tyzka masta
1  maly zabek czosnku

sol, pieprz

Jak przygotowac?

—r

Grzyby pokroj w grubg kostke (jesli kapelusze sg bardzo mate, zostaw je w catosci).
2.  Czosnek, szalotki, tymianek posiekaj drobno i przysmaz je na masle.
3. Do przysmazonego czosnku, szalotki oraz tymianku dodaj grzyby i smaz przez kilka minut.

4. Do grzybow dodaj bulion (przepis na bulion znajdziesz tutaj), odlej odrobine ptynu, wymieszaj ze

smietanka i wlej catosc z powrotem do zupy. Gotuj okoto 10—15 minut.
5.  Zagotuj ponownie, dopraw do smaku solg i pieprzem.

6. Podawaj z makaronem, lanym ciastem lub grzankami.
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