ANIA STARMACH

Pierogi ze sliwkami
Co kupic¢?

Farsz
300g suszonych sliwek
100g powidet sliwkowych
150g cukru
200ml  wody
1 tyzeczka cukru waniliowego
1  skorka z cytryny
szczypta cynamonu
Ciasto
350 maki
200ml  cieptej wody

sol

Jak przygotowac?

Farsz
1. Wode zagotuj z cukrem.

2.  Suszone sliwki pokroj w drobne paseczki, dodaj do wody, gotuj okoto 20 minut, po tym czasie
odcedz.

3.  Pokrojone sliwki wymieszaj z powidtami, dopraw cynamonem, dodaj cukier waniliowy i skorke
cytrynowg startg na tarce.

Ciasto
4. Make wysyp na blat, wymieszaj jg z solg, uformuj kopczyk z zagtebieniem.
5. Wilej tam wode i zagniataj ciasto, az bedzie elastyczne.

6. Przetoz do miski i przykryj sciereczkg, aby nie wyschto.
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7. Odrywaj po kawatku ciasta, watkuj cienko, podsypujgc stolnice odrobing maki.

8.  Szklanka wycinaj z ciasta kotka, na srodku kazdego z nich natoz tyzke farszu, mocno sciskaj

brzegi.

9.  Wrzuc do garnka z wrzatkiem i gotuj okoto 4-5 minut.
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