ANIA STARMACH

Torciki z truskawkami

Co kupic¢?
Biszkopt
4 jajka
120g drobnego cukru
100g maki
1 tyzeczka proszku do pieczenia
1 tyzeczka cukru waniliowego
szczypta soli
Krem
100g mascarpone
100g smietanki kremowki (30-36%)
100g truskawek
2 tyzki cukru pudru

Jak przygotowac?

Biszkopt

Zo6ttka utrzyj z cukrem, dodaj make i proszek do pieczenia. Biatka ubij w osobnej misce i delikatnie
wymieszaj je z masg zottkowa. Ciasto wylej na blache wytozong papierem do pieczenia, wyrownaj

tyzka. Piecz okoto 15 minut w temperaturze 180 stopni.

Po upieczeniu ciasta, wyciggnij je z piekarnika, sciggnij z blachy i oderwij od papieru (nalezy to

zrobic, gdy ciasto jest jeszcze ciepte).
Za pomocg szklanki wycinaj z biszkoptu niewielkie okregi i odstaw je do ostygniecia.
Krem

Przygotuj krem: smietanke ubij z mascarpone i dodaj cukier.
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5.  Na biszkopt wytoz warstwe kremu, dodaj pokrojone w kostke truskawki. Natoz kolejny okrag z

biszkoptu, posmaruj kremem i posyp truskawkami. W taki sposob utworz 3 pietra deseru.

6. Zjedz od razu lub przechowuj w lodowce.
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