ANIA STARMACH

Makaron z pomidorami

Co kupic¢?
1.2kg pomidorow
300g dowolnego makaronu (ja uzytam tagiatelle)
30g tartego parmezanu
1 cebula
2  zgbki czosnku
3l wody

oliwa z oliwek
garsc swiezej bazylii

sol, pieprz

Jak przygotowac?

—h

Cebule oraz czosnek obierz i posieka;.
Pomidory pokroj w kostke, pozbadz sie szyputek.
Na gtebokiej patelni rozgrzej 1-2 tyzek oliwy, dodaj czosnek i cebule, a po chwili dodaj pomidory.

Zmniejsz ogien i podgrzewaj sos okoto 20—-30 minut, az pomidory sie ,rozpadng” a czesc ich soku

wyparuje. Sos mozesz zblendowac lub pozostawic w tej formie.

W duzym garnku zagotuj okoto 3 litry wody, dodaj sol, makaron ugotuj al dente, wedtug instrukgc;ji

na opakowaniu.

Ugotowany makaron podawaj z sosem pomidorowym, bazylig, parmezanem i odrobing oliwy z
oliwek.
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