ANIA STARMACH

Spaghetti carbonara

Co kupic¢?
4szt  jajek
30g tartego sera pecorino
30g tartego parmezanu
200g wedzonego boczku
300g makaronu spaghetti

natka pietruszki

sol, pieprz

Jak przygotowac?

1.

Spaghetti ugotuj al dente, po ugotowaniu odcedz, zachowaj jednak pot szklanki wody, w ktore;j
gotowat sie makaron.

Boczek pokroj w cienkie paseczki.
Jajka rozbettaj, wymieszaj z pecorino i parmezanem oraz odrobing soli i pieprzu.

Na rozgrzang patelnie (sredni ogien) wrzuc boczek, po kilku minutach, gdy mocno sie zarumieni,
dodaj makaron i wodeg, ktora zostata po gotowaniu makaronu. Podgrzewaj catosc kilka minut.

Sciggnij patelnie z ognia, dodaj mase jajeczng, mieszaj szybko tak, aby jajka nie Sciety sie na
jajecznice.

Makaron przetoz na talerze (cho¢ mozna jesc go tez prosto z patelni). Podawaj z pietruszka.
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