ANIA STARMACH

tosos z grilla
Co kupic¢?

tosos
2  dzwonki tososia
1 cytryna
6 doktadnie umytych ziemniakow
10  pomidorkow koktajlowych
10  czarnych oliwek
oliwa z oliwek
sol, pieprz
Masto czosnkowe
50g masta
1  zagbek czosnku
1 tyzka swiezego koperku

sol, pieprz

Jak przygotowac?

1. Dzwonka tososia skrop oliwg i sokiem z cytryny, dodaj sol i pieprz.
2. Grilluj okoto 4-5 minut z kazdej strony.

3.  Ziemniaki gotuj okoto 20 minut w osolonej wodzie, nastepnie przekroj na potowki/cwiartki i grilluj
okoto 10 minut, przewracajgc, co chwile, aby rownomiernie sie przypiekty.

4. Na patyczki do szasztykow nabijaj naprzemiennie pomidorki i oliwki, szasztyki potoz na 2 minuty
na grillu.

5. Masto wymieszaj z czosnkiem i koperkiem, dopraw do smaku.

6. Rybe podawaj z ziemniaczkami, szasztykami i mastem czosnkowym, catosc skrop obficie
pozostatym sokiem z cytryny.

Przepis pochodzi ze strony
www.aniastarmach.pl


http://www.aniastarmach.pl

