ANIA STARMACH

Wasze ulubione brownie

Co kupic¢?
280g masta
250g gorzkiej czekolady
240g drobnego cukru
80g maki
100ml  wody
1  garsc orzechow wtoskich
1  garsc migdatow
1  tyzka cukru waniliowego
3 jajka

szczypta soli

Jak przygotowac?

Czekolade potam na mate kawatki, orzechy i migdaty posieka;.

W garnku zagotuj wode, dodaj cukier, cukier waniliowy, gdy woda sie zagotuje, sciggnij garnek z

ognia. Dodaj czekolade i masto, poczekaj, az sktadniki sie rozpuszczg, wymieszaj.
Jajka roztrzep w misce jak na jajecznice, dodaj make, wymieszaj rozgg lub mikserem.
Catly czas mieszajgc, wolnym strumieniem wlewaj do jajek czekolade.

Dodaj orzechy i migdaty, wymieszaj — tym razem tyzka.

Foremke o wymiarach 24x24 cm wytoz papierem do pieczenia, wlej mase czekoladowa.
Piecz 25 minut w temperaturze 180 stopni.

Brownie odpowiednig konsystencje uzyskuje po catkowitym wystudzeniu, ale ja najbardziej lubie
to ciasto, gdy jest jeszcze gorgce, a czekolada w srodku ptynna.
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