ANIA STARMACH

Szarlotka na kruchym ciescie
Co kupic¢?

Ciasto:
300g maki pszennej tortowej
300g maki krupczatki
350g schtodzonego pokrojonego w kostke masta
200g cukru
2 jajka
1 tyzeczka proszku do pieczenia

1  tyzka cukru waniliowego

Nadzienie:
2kg jabtek
100g cukru

2  tyzeczki cynamonu
tyzka masta
laska wanilii
Dodatkowo:

cukier puder do posypania

Jak przygotowac?

1.  Wszystkie sktadniki na ciasto umies¢ w misie robota planetarnego i zamontuj mieszadto K,

wyrabiaj do potgczenia sktadnikow.
2.  Wyrobione ciasto zlep w kulke, owin w sciereczke i schtadzaj w lodowce przez minimum godzine.

3. Jabtka obierz i pokroj w potplasterki (mozesz uzy¢ do tego celu malaksera i tarczy do krojenia w

plastry).
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4. W misie robota z funkcjg gotowania rozpusc masto, dodaj owoce, cukier, cynamon, ziarenka
wanilii i przekrojong wanilie (tylko pamietaj zeby pozniej sie jej pozbyc). Jabtka podgrzewaj okoto
20 minut, powinny zmiekngc¢ ale nie chcemy aby catkowicie sie rozpadty. Jabtka mozesz tez
podgrzac na patelni.

5. Ciasto podziel w proporcjach 1:2.
6. Wiekszy kawatek rozkawatkuj, utoz na dnie okragtej blaszki, a spod ponaktuwaj widelcem.

7. Wioz ciasto do piekarnika na 10-12 minut, temperatura 170 stopni, w ten sposob podpiekamy
tylko spod.

8. Na podpieczony spod wytoz ostudzone jabtka.

9. Pozostate ciasto rozwatkuj i pokroj w paski. Paski uktadaj naprzemiennie na owocach, tak by
powstata charakterystyczna kratka.

10.  Szarlotke piecz 40 minut w 170 stopniach. Po upieczeniu i ostudzeniu mozesz jg posypac z
wierzchu cukrem pudrem.
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