ANIA STARMACH

Brownie
Co kupic¢?

200g masta

200g gorzkiej czekolady

170g cukru
3 jajka

70g maki
2 tyzki gorzkiego kakao
1  tyzka cukru waniliowego
Szczypta soli
100g orzechow pekan (lub innych, twoich ulubionych)

Jak przygotowac?

Masto pokroj na mniejsze kawatki, a czekolade potam. Te dwa sktadniki umies¢ w misie robota z
funkcjg podgrzewania i ustaw temperature 60 stopni. Podgrzewaj az czekolada i masto catkowicie

sie rozpuszcza.

Do masy dodaj jajka, cukier, cukier waniliowy i mieszaj mieszadtem elastycznym na srednich
obrotach. Nastepnie stopniowo dodawaj make, kakao oraz sol.

Gdy masa uzyska jednolita konsystencje wyjmij mise z robota,dodaj posiekane orzechy i

wymieszaj recznie.

Mase przelej do okragtej lub prostokatnej formy (u mnie o wymiarach 20x20) i piecz 30 minut w
temperaturze 180 stopni. Mozesz skrocic ten czas jesli lubisz bardziej ,mokrg” konsystencje

ciasta lub wydtuzyc o kilka minut, jesli wolisz brownie bardziej wypieczone.
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