ANIA STARMACH

Najprostszy krem czekoladowy
Co kupic¢?

250ml  smietanki 36%
1  tyzka cukru pudru
1 tyzeczka cukru waniliowego

100g gorzkiej czekolady

Jak przygotowac?

1. Czekolade potam na kawatki i rozpusc w misie robota w temperaturze 60 stopni (mozesz tez

tradycyjnie rozpuscic czekolade w kapieli wodnej), a nastepnie ostudz.
2. Smietanke ubij przy pomocy trzepaczki.
3. Pod koniec ubijania dodaj cukier i cukier waniliowy.
4. Cienkim strumieniem wlewaj do smietany czekolade i ubijaj na niewielkich obrotach.

5.  Gotowy mus przetoz do miseczek i przechowuj w lodowce. Mozesz je podac z ulubionymi

owocami. Swietnie sprawdzg sie tu truskawki, maliny czy czeresnie.
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