ANIA STARMACH

Tarta z biatg czekoladg i malinami

Co kupic¢?
Spod:
200g herbatnikow zbozowych
100g gorzkiej czekolady
1  tyzka cukru pudru
70g miekkiego masta
Krem:
200g mascarpone
200g biatej czekolady
Ziarenka z laski wanilii
Dodatkowo:
250g malin

Jak przygotowac?

W malakserze posiekaj herbatniki na drobny proszek.

Gorzka czekolade potam na mate kawatki i rozpusc podgrzewajgc mise robota. Mozesz tez

tradycyjnie rozpuscic czekolade w kapieli wodne;j.

Herbatniki wymieszaj z migkkim mastem, czekoladg i cukrem za pomocg mieszata K lub

elastycznego.
Masg ciasteczkowg wytoz spod tarty (na dnie umiesc papier do pieczenia).

Biatg czekolade potam na kawatki, rozpusc¢ w misie robota planetarnego delikatnie jg
podgrzewajac.

Mise ostudz i zamontuj trzepaczke.
Dodawaj do czekolady mascarpone i wanilie, powoli mieszajac.

Krem wytoz na ciasteczkowy spod, a na wierzchu utéz maliny.
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9. Schtadzaj przez noc w lodowce.
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