ANIA STARMACH

Czekoladowe tiramisu

Co kupic¢?
4 Z7ottka
3 jajka

90g drobnego cukru
1  tyzka cukru waniliowego
100g gorzkiej czekolady
500g sera mascarpone
300ml  mocnej kawy
50ml  amaretto
1.5 opakowania biszkoptow podtuznych
Dodatkowo:

Wiorki czekolady do dekoraciji

Jak przygotowac?

1. Czekolade potam na mate kawatki, przetoz do misy robota i roztop podgrzewajac delikatnie mise
robota do 60 stopni lub ustaw program roztapiania czekolady. Mozesz tez tradycyjnie rozpuscic

czekolade w kapieli wodne;j.
2. Zdttka utrzyj z cukrem uzywajac koncowki do ubijania biatek.
3. Partiami dodaj mascarpone, a nastepnie wlej powoli rozpuszczong czekolade.
4. Biatka ubij na sztywna piane i delikatnie (juz recznie) wymieszaj z masg z mascarpone.
5. Kawe wymieszaj z amaretto.
6. Biszkopty maczaj w kawie i uktadaj w formie.

7. Biszkopty pokryj kremem czekoladowym, ten przykryj biszkoptami, potem znowu krem i biszkopty.
Tiramisu wykoncz wiorkami czekoladowymi
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