ANIA STARMACH

Ucierane ciasto pomaranczowe

Co kupic¢?
200g miekkiego masta
150g drobnego cukru do wypiekow
170g maki pszennej
3 jajka
40g skrobi ziemniaczanej
1.5 tyzeczki proszku do pieczenia
100ml  soku pomaranczowego (Swiezo wycisnietego) + skorka z 1 pomaranczy

Dodatkowo:

cukier puder lub lukier do polania

Jak przygotowac?

W robocie za pomocg mieszadta elastycznego utrzyj masto z cukrem.

Gdy masa sie napowietrzy dodawaj na przemian: jajka, mgke wymieszang z proszkiem do
pieczenia, sok i skorke, make ziemniaczana.

Gotowg mase przelej do foremki keksowki wytozonej papierem do pieczenia.
Ciasto piecz okoto 40- 50 minut w 170 stopniach.

Gotowe ciasto posyp cukrem pudrem lub polej lukrem, mozesz je tez udekorowac plastrami
pomaranczy.
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