ANIA STARMACH

Tarta z truskawkami

Co kupic¢?

200g

120g

500ml

500g

Kruche ciasto
maki

masta

jajko

tyzka cukru

tyzka zimnej wody
Nadzienie
budynie waniliowe
laska wanilii
mleka

swiezych truskawek

swieza mieta

Jak przygotowac?

Kruche ciasto

Wszystkie sktadniki ciasta wymieszaj, zlep w kulke i schtadzaj w lodowce przez minimum 30

minut.

Ciasto rozwatkuj, przetoz do formy na tarte o wymiarach 25 cm. Zrob dziurki widelcem na catej
powierzchni. Wytoz papierem do pieczenia. Na papier wysyp groch, ryz lub metalowe kuleczki.

Dzieki temu ciasto zachowa swojg forme podczas pieczenia, a brzegi nie opadna.
Tarte wtoz na 15 minut do piekarnika o temperaturze 175 stopni.

Po 15 minutach sciggnij papier i obcigzenie, a tarte piecz przez kolejne 25-30 minut, az nabierze

pieknego, ztotego koloru.

Gotowe ciasto ostudz na kratce z piekarnika.
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ANIA STARMACH

Nadzienie
6. Budynie przygotuj wedtug instrukcji na opakowaniu (do przygotowania uzyj 500 ml mleka).

7.  Laske wanilii natnij wzdtuz nozem. Przeciggnij ostrzem noza przez srodek rozkrojonej wanilii i
wyjmij ziarenka. Ziarenka dodaj do przygotowanego wczesniej budyniu.

8. Kremem przykryj ostudzone ciasto. Dodaj pokrojone truskawki i swiezg miete.
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