ANIA STARMACH

GNOCCHI DYNIOWE Z SEREM PLESNIOWYM |
FIGAMI

Co kupi¢?

400g ugotowanych/upieczonych ziemniakow
400g pieczonej dyni bez skorki (np. pizmowa lub hokkaido)
120g maki pszennej + do podsypania

30g maki ziemniaczanej

1 jajko
1  zottko
+

100ml  cieptej smietanki 30%
100g sera z niebieska plesnig
bszt  dojrzatych fig
2 tyzki jasnego miodu
2  garsci chipsow Lay’s Oven Baked z solg
40g siekanych orzechow laskowych
Grubo mielony pieprz

Pestki z 1/2 granatu

Jak przygotowac?

1. Dynie i ziemniaki obierz i przepusc przez praske, potagcz z mgka ziemniaczang i pszenng, dodaj
zottko i jajko.
2.  Zciasta lep ruloniki i kroj je na 1-2 centymetrowe kluski. Gotuj w lekko osolonej wodzie (sg

gotowe niedtugo po tym, jak wyptyng na powierzchnie).

3. Do matych naczyn zaroodpornych wlej kilka tyzek smietanki, dodaj swiezo mielony pieprz

kluseczki i pokruszony ser oraz orzechy i miod. Catos¢ zapiekaj 10 minut w 190 stopniach.
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4. Figi podziel na ¢cwiartki, wymieszaj z granatem. Takg ,satatke” naktadaj do kazdej formy z

gnocchi.

5.  Na wierzch, jako doskonaty chrupigcy dodatek potoz chipsy Lay’s Baked Oven. Czy to sg
najlepsze kluski jakie zjesz tej jesieni? BYC MOZE! ;)

Wpis powstat w ramach wspotpracy reklamowej z marka Lay's
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