ANIA STARMACH

Rabarbar pod kruszonka

Co kupic¢?
Nadzienie
800g rabarbaru
150g cukru
1  tyzka cukru waniliowego
szczypta cynamonu
Kruszonka
150g maki
100g masta
70g cukru
50g mielonych migdatow (mozesz zamienic na orzechy wioskie)

Jak przygotowac?

Nadzienie
Rabarbar doktadnie umyj, odkroj zgrubiate koncowki i liscie, te nie bedg Ci juz potrzebne.

Rabarbar pokroj w cienkie plastry, przetoz go na patelnie lub do rondla. Dodaj cukier, cynamon,

cukier waniliowy.

Smaz przez okoto 7-10 minut, az kawatki rabarbaru ,rozpadng sie”.

Kruszonka

Wszystkie sktadniki kruszonki wymieszaj, powinna miec¢ konsystencje mokrego piasku.
Rabarbar przetoz do zaroodpornej formy o wymiarach 16x16 cm, posyp go kruszonka.

Piecz okoto 30—35 minut w temperaturze 180 stopni.
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