ANIA STARMACH

Ciasto ucierane z kruszonka i owocami

Co kupic¢?
Kruszonka
100g maki
50g masta

50g mielonych orzechow wtoskich
50g cukru pudru
Ciasto
200g miekkiego masta
200g maki pszennej
150g cukru
50g maki ziemniaczanej
4 jajka
1 tyzeczka proszku do pieczenia
1  tyzka cukru waniliowego
Nadzienie
250g truskawek

250g malin

Jak przygotowac?

Kruszonka

1.  Wszystkie sktadniki kruszonki wymieszaj, powinna miec konsystencje mokrego piasku. Schowaj

jg do lodowki dopoki nie zrobisz ciasta.
Ciasto

2.  Aby przygotowac ciasto, masto utrzyj z cukrem i cukrem waniliowym.
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3. Make wymieszaj z proszkiem do pieczenia i mgkg ziemniaczana.
4. Stopniowo do masta dodawaj jajka oraz mgke, mieszaj mikserem na matych obrotach.

5. Ciasto umiesc w foremce o wymiarach 24x24 cm wytozonej papierem do pieczenia. Na ciasto

wytoz owoce (maliny w catosci, truskawki przekrojone na potowki), przykryj je kruszonka.

6. Ciasto wtoz do piekarnika o temperaturze 180 stopni i piecz 40—50 minut.
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