ANIA STARMACH

Tarta bez pieczenia z rabarbarem

Co kupic¢?
Spod
400g ciasteczek typu ,Oreo”
100g rozpuszczonego masta
Masa
500g rabarbaru
200g serka mascarpone
100g cukru
300ml  smietanki kremowki
2 tyzki cukru pudru
2 tyzki wody

mieta do dekoracji

Jak przygotowac?

Spod
Ciasteczka zmiksuj w robocie kuchennym na ,piasek”.

Wymieszaj z mastem, wyt6z mase do formy o wymiarach 33x11 cm. Schtadzaj w lodowce przez
minimum 40 minut.

Masa
Rabarbar potnij, aby byt tak szeroki jak foremka (polecam uzycie podtuznej prostokatnej formy).

Na patelnie wlej wode i cukier. Podgrzewaj, az cukier zacznie sie karmelizowac, wtedy dodaj
rabarbar. Gotuj przez kilka minut, nie pozwdl na to, aby todygi stracity ksztatt i sie ,rozpadty”.

Rabarbar sciggnij z patelni i ostudz.
Smietanke ubij, dodaj mascarpone i cukier puder, wytéz na ciasteczkowy spéd.

Na wierzchu utoz rabarbar i udekoruj mieta.

Przepis pochodzi ze strony
www.aniastarmach.pl
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