ANIA STARMACH

Ogorki matosolne
Co kupic¢?

2kg ogorkow

2.51  wody
8 gatgzek kopru
8 zgbkow czosnku
3 liscie laurowe

3  tyzki soli

Jak przygotowac?

1. Wode zagotuj z solg, tak, aby sol sie rozpuscita.

2. Wode ostudz, powinna by¢ letnia.

3. Ogorki umyj, zgbki czosnku obierz i przekroj na potowki.

4. Na dnie glinianego naczynia utoz kilka gatazek kopru i cztery zgbki czosnku.

5.  Na koprze utoz umyte ogorki, przykryj je pozostatym koprem. Dodaj pozostate cztery zgbki
czosnku i liscie laurowe. Catosc zalej woda.

6. Naczynie przykryj talerzykiem.

7. Ogorki gotowe sg juz po 24 godzinach, najlepiej smakujg jednak po 3 dniach!
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