ANIA STARMACH

Ratatouille
Co kupic¢?

500g pomidorow

2 cebule
2 papryki
2 cukinie

1 baktazan
tymianek
lisc laurowy
2  zgbki czosnku
2 tyzki oliwy

sol, pieprz

Jak przygotowac?

1. Pomidory obierz ze skorki i pokroj w kostke.

2. W kostke pokroj tez papryke, cukinie i baktazana. Posiekaj cebule i czosnek.
3. W rondlu rozgrzej oliwe z oliwek, dodaj czosnek i cebule oraz lis¢ laurowy.
4. Smaz, az cebula zrobi sie szklista, okoto 2—-3 minuty.

5. Po tym czasie dodaj pokrojone warzywa, zaczynajgc od papryki, nastepnie dodaj baktazana,
cukinig, a na koncu pomidory i tymianek. Dus okoto 10 minut, dopraw do smaku.
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