ANIA STARMACH

Mini serniczki z malinami

Co kupic¢?
12  herbatnikow digestive (okoto 120 gramow)
80g masta

400g 3-krotnie mielonego sera
6 tyzek cukru pudru
1 laska wanilii
2 jajka
2 tyzki maki pszenne;j

100g malin (poza sezonem uzyj owocow mrozonych lub do kazdego sernika na spod natoz tyzeczke

konfitury malinowe;j)

Jak przygotowac?

Nastaw piekarnik na temperature 180 stopni.
Masto rozpus¢ w garnku na matym ogniu, uwazajgc aby sie nie przypalito.
Herbatniki drobno pokrusz uzywajgc do tego robota kuchennego lub watka.

Do pokruszonych herbatnikow dodaj masto, wymieszaj. Ciasteczkowg mase przetoz do
sylikonowych foremek na muffinki i ugniec tyzka.Jesli takich nie posiadasz, do metalowej formy

wtoz papierki do muffinkow i wtedy przetoz mase ciasteczkowg. Forme schowaj do lodowki.

Ser przetoz do miski. Wanilie przekroj w poprzek, za pomocg nozyka wyjmij z niej ziarenka i doda;j
je do sera. Do miski wrzuc tez jajka, make i cukier puder. Wszystko doktadnie wymieszaj za
pomocg trzepaczki lub miksera.

Wyjmij foremke na muffinki z lodowki. Do kazdego wgtebienia natoz tyzke masy serowej, potéz na
niej 3 do 4 malin i przykryj kolejng warstwg masy serowej. Serniczki raczej nie urosng, wiec

wypetnij foremki po brzegi.

Wstaw serniczki na 20 minut do piekarnika.
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8. Upieczone serniczki pozostaw w foremkach do studzenia. Dopoki sg gorace, sg bardzo delikatne i,

wyciggajac je, mozesz je uszkodzic
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