ANIA STARMACH

Piegowate ciasteczka

Co kupic¢?

150g miekkiego masta

150g cukru

300g maki
1 jajko
2 tyzeczki cukru waniliowego

0.5 tyzeczki sody oczyszczonej
100g kolorowych cukierkow czekoladowych

Jak przygotowac?

1.

Wymieszaj magke wraz z sodg i cukrem waniliowym. Mikserem utrzyj miekkie masto z cukrem,

dodaj jajko, a potem stopniowo dodawaj make.

Ciasto zawin w przezroczystg folie i wtdz na 5 minut do zamrazarki. Na blasze pot6z arkusz

papieru do pieczenia.

Z ciasta formuj mate kuleczki, uktadaj je na blasze. Kazdg kulke lekko sptaszcz i weisnij w nig
kilka kolorowych cukierkow.

Piecz ok. 15 minut w temperaturze 180 stopni.

Ciasteczka zaraz po upieczeniu bedg miekkie, ale z czasem stwardniejg, dlatego nalezy je studzic¢
na kratce z piekarnika.
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