ANIA STARMACH

Burgery z jajecznica

Co kupic¢?
2  mate okragte butki petnoziarniste
2 jajka
2  plastry zottego sera
2 plastry gotowanej szynki
1 pomidor
2 tyzeczki masta

garsc kietkow (np. rzezuchy)
tyzka keczupu

sol, pieprz

Jak przygotowac?

Pomidora pokroj w plastry.
Butki przekroj, na ich spodach utoz po plastrze sera.

Butki przetoz na blache, wtoz do rozgrzanego piekarnika o temperaturze 230 stopni i z wtgczong
funkcja grill na minute, aby butki sie przyrumienity, a ser roztopit (piekarnik bedzie bardzo goracy,

pamietaj, aby uzyc rekawic!).

Na patelni rozpus¢ masto, wbij 2 jajka. Caty czas mieszaj, a gdy jajka sie zetng (po okoto 2-3

minutach), jajecznica jest gotowa i mozesz sciggnac jajka z patelni.

Na spody butek z roztopionym serem wytoz jajecznice, szynke, dodaj pomidora, kietki, keczup

dopraw solg i pieprzem, przykryj drugg potowg butki.

Mozesz wbic w srodek butek wykataczki lub patyczki do lodow, bedzie je tatwiej jesc!
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