ANIA STARMACH

Kruche ciasteczka

Co kupic¢?
250g maki pszennej
120g  cukru pudru
1256g masta
2 tyzki kakao
1 jajko

tyzeczka proszku do pieczenia

szczypta soli

Jak przygotowac?
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Piekarnik rozgrzej do temperatury 180 stopni.

Blache wytoz papierem do pieczenia.

Na stolnice lub do miski wsyp make, dodaj sol, proszek do pieczenia.

Dodaj posiekane masto, jajko, cukier puder. Catos¢ wymieszaj, zagniatajgc rekami.

Gdy ciasto zacznie sie klei¢, podziel na 2 czesci. Jedng czesc¢ uformuj w kulke, zawin w folie i

wtoz do lodowki.

Do drugiej czesci ciasta dodaj kakao, wyrabiaj w misce, az ciasto bedzie miato jednolity kolor.

Uformuj je w kulke, zawin w folie i wtoz na godzine do lodowki.
Po godzinie rozwatkuj obie czesci, podsypujac blat odrobing maki.

Przygotuj foremki do wykrawania ciastek — mniejsze i wieksze (np. duze i mate gwiazdki,

serduszka, okregi).
Z obu mas wytnij na poczatku duze ciastka.
Nastepnie na srodku ciastek wytnij mniejszg foremka kolejny otwor.

| teraz: mozesz upiec duze ciastka z otworem i malutkie osobno lub mozesz mate ciastka o

czekoladowym kolorze wtozyc w srodek tych jasnych i odwrotnie.
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12. Takie dwukolorowe ciastka przetoz na blache. Piecz okoto 12 minut.
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