ANIA STARMACH

Gofry
Co kupic¢?

250g maki pszennej
250ml  mleka

1 jajko

1  tyzka cukru

3  tyzkioleju

1 tyzeczka proszku do pieczenia
szczypta soli
Dodatkowo

cukier puder, bita smietana lub swieze owoce do podania

Jak przygotowac?

1.  Oddziel zottko od biatka.

2. Wymieszaj z mlekiem, dodaj make, proszek do pieczenia, olej, cukier, sol. Wymieszaj mikserem.
3.  Osobno ubij biatko.

4. Delikatnie wymieszaj biatko z ciastem.

5. Mocno rozgrzej gofrownice.

6. Naktadaj chochlg porcje ciasta i smaz okoto 3—4 minut, az ciasto sie przyrumieni.

7. Gotowe, jeszcze ciepte gofry podawaj z cukrem pudrem, bitg Smietang lub swiezymi owocami.

Przepis pochodzi ze strony
www.aniastarmach.pl
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