ANIA STARMACH

Sernik mojego taty

Co kupic¢?
1kg sera biatego (dwu- lub trzykrotnie mielonego)

6 jajek
2 tyzki maki

300g drobnego cukru
2 tyzki cukru waniliowego

100g miekkiego masta
1  garsc suszonej zurawiny
1  garsc rodzynek
2  tyzki migdatow w ptatkach
1  rozbettane jajko

Jak przygotowac?

—

Zottka oddziel od biatek. Zéttka utrzyj z 200 g cukru i cukrem waniliowym.
Dodaj miekkie masto, a po chwili 2 tyzki maki.

Do masy zottkowej dodaj mielony biaty ser, wymieszaj catos¢ mikserem. Dodaj rodzynki i

zurawine, wymieszaj tyzka.

Biatka ubij na sztywng piang, dodaj 100 g cukru. Jedng trzecig biatek dodaj do masy serowej i
wymieszaj doktadnie tyzka. Potem dodaj reszte piany i mieszaj bardzo delikatnie, tak aby masa

pozostata puszysta.

Mase przetoz do wysmarowanej mastem i obsypanej maka tortownicy o srednicy 23 cm, wierzch

ciasta wysmaruj rozbettanym jajkiem. Wstaw do piekarnika o temperaturze 170 stopni.
Po 30 minutach zmniejsz temperature do 120 stopni i piecz jeszcze godzine i 15 minut.
Studz w uchylonym piekarniku, dzieki temu sernik opadnie jedynie nieznacznie.

Gotowy sernik posyp cukrem pudrem i migdatami.
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