ANIA STARMACH

Kruche réze karnawatowe
Co kupic¢?

200g maki tortowej
200g maki krupczatki
200g masta
3 tyzki kwasnej smietany
3  Zzottka
1 laska wanilii
1  szczypta cynamonu
0.5 tyzeczki proszku do pieczenia
Dodatkowo
konfitura malinowa
konfitura z pomaranczy

cukier puder

Jak przygotowac?

—

Wszystkie sktadniki ciasta wymieszaj, ulep kulke i schtadzaj w lodowce.

2. Po godzinie ciasto rozwatkuj, wycinaj mniejsze i wieksze kotka, ich brzegi ponacinaj.

3. Mniejsze kotka potoz na srodkach wiekszych kotek, docisnij, aby zlepi¢ dwie warstwy.
4. Na srodek natoz tyzeczke wybranej konfitury, brzegi ciasta posmaruj rozbettanym jajem.
5. Piecz okoto 25 minut w temperaturze 180 st. C.

6. Po wystudzeniu mozesz posypac roze odrobing cukru pudru.
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