ANIA STARMACH

Tatar wotowy
Co kupic¢?

300g wotowiny (najlepiej poledwicy wotowej)
1 mata cebula
2 ogorki kiszone
3  zottka
5 marynowanych kapeluszy grzybow
1 tyzeczka ostrej musztardy

sol, pieprz

Jak przygotowac?

1.  Mieso oczysc z bton i drobno posiekaj.

2.  Cebulg, grzybki, ogorki drobno posiekaj, dodaj do migsa, wymieszaj, dopraw musztarda, solg,
pieprzem (mozesz tez nie mieszac¢ dodatkow z miesem, wtedy tatar wyglgda bardziej elegancko).

3. Mieso przetoz na srodek talerzy. Zrob niewielkie wgtebienie, umiesc¢ tam zottko, przypraw
pieprzem, podawaj z kawatkiem swiezego chleba.
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