ANIA STARMACH

Pierogi ruskie
Co kupic¢?

Ciasto
300g przesianej maki
200ml  gorgcej wody
szczypta soli
Nadzienie
300g ugotowanych ziemniakow
300g biatego sera
1 cebula
1 tyzka oleju do smazenia

sol, pieprz

Jak przygotowac?

1. Make wysyp na stolnice, tworzgc kopczyk, dodaj sol. Powoli wlewaj wode, tgczac jg z maka.
Ciasto zagniataj, az przestanie przyklejac sie do dtoni. Przetoz do miski, przykryj wilgotna

sciereczka.
2.  Cebule drobno pokroj, przysmaz na oleju.
3.  Ziemniaki przepusc przez praske, wymieszaj z biatym serem, dodaj cebulg, sol i pieprz.

4. Ciasto watkuj cienko, wykrawaj szklanka okregi, na srodku kazdego okregu naktadaj tyzka porcje

farszu.
5. Mocno sklejaj brzegi, przektadaj na tacke posypang maka.
6. Gotuj w osolonym wrzgtku 3-5 minut.

7. Podawaj ze skwarkami, przysmazong cebulkg, smietang lub koperkiem.
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