ANIA STARMACH

Ciasteczkowe lizaki

Co kupic¢?
200g ciasteczek maslanych
160g kremowego serka
180g biatej czekolady
100g mlecznej czekolady

kolorowe posypki, cukierki, wiorki kokosowe lub mielone orzechy

Jak przygotowac?

—r

Blache (lub ptaska tace) wytoz papierem do pieczenia.

Biatg czekolade (80 g) potam na kawatki, wtoz do miski, a miske umies¢ nad garnkiem z gotujaca
sie wodg (w tak zwanej kapieli wodnej).

Ciasteczka rozdrobnij w robocie kuchennym na piasek.
W misce wymieszaj ciasteczka, serek i rozpuszczong czekolade.

Z masy uformuj niewielkie kulki (wielkosci orzecha wtoskiego), utoéz je na tacy. W kazda kulke wbij
patyczek do lodow.

Wtoz tace do lodowki, pozostaw na okoto 2 godziny.
W osobnych miskach rozpus¢ mleczng czekolade i pozostatg biatg czekolade (100 g).

Lizaki wyciaggnij z lodowki i maczaj je w miskach z rozpuszczonymi czekoladami, obsyp

dowolnymi dodatkami.

Dopoki czekolada nie stezeje, przechowuj lizaki w wysokiej szklance.
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