ANIA STARMACH

Kolorowa tarta

Co kupic¢?
1 opakowanie ciasta francuskiego
200g pomidorkow koktajlowych
1 cukinia
200g kukurydzy (z puszki lub z kolby)
70g gotowanej szynki
Masa jajeczna
3 jajka
300ml  smietany 18%
sol, pieprz
1 tyzeczka posiekanego tymianku (moze byc suszony)

Jak przygotowac?

Piekarnik rozgrzej do temperatury 170 stopni.

Ciasto wyjmij z opakowania, lekko rozwatkuj, przetoz do formy na tarte, odkroj nadmiar (mozesz

go wykorzystac nastepnym razem), ponaktuwaj widelcem (dzieki temu za bardzo nie urosnie).

Ciasto wtoz do rozgrzanego piekarnika na 10 minut (na razie bez nadzienia, aby lekko sie

podpiekto). Po tym czasie wyciggnij forme z piekarnika.

W misce wymieszaj trzepaczka jajka ze smietang, dodaj tymianek, sol, pieprz.
Szynke pokroj w paseczki lub w kwadraty.

Cukinie przekroj wzdtuz na pot, a nastepnie na potplasterki.

Szynke i cukinie utdz na podpieczonym spodzie. Na wierzchu pouktadaj pomidorki i rozsyp
rownomiernie kukurydze.

Warzywa zalej masg jajeczna.

Piecz kolejne 30 minut.
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10. Podawaj na ciepto lub na zimno. Ciekawe, w jakiej postaci bedzie Ci bardziej smakowata :-)
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