ANIA STARMACH

Rolowane tosty a la krokiety

Co kupic¢?
4  kwadratowe kromki chleba tostowego
70g biatego sera (4 tyzki)
1 tyzka jogurtu naturalnego
1 tyzka gestej konfitury malinowej lub 2 tyzki stodkich swiezych malin
2 tyzki masta
1 jajko
2 tyzki mleka
1  tyzka miodu

Jak przygotowac?

10.

0d kromek odkroj skorke.

Kromki rozwatkuj tak cienko, aby powstat cienszy chlebowy pasek.

Kromki posmaruj z jednej strony mastem.

Ser biaty wymieszaj z konfiturg i jogurtem.

Powstatg mase serowo-malinowg rozsmaruj na srodku kromek, brzegi zostaw puste.
Rozwatkowane kromki zwin jak krokiety.

Jajko wymieszaj z mlekiem.

Zrolowane kromki maczaj w jajku z mlekiem.

Na patelni rozpus¢ masto, smaz kromki 1-2 minuty z kazdej strony.

Brgzowe tosty podawaj z miodem — ciepte sg najlepsze, wiec nie zwlekaj!

Przepis pochodzi ze strony
www.aniastarmach.pl


http://www.aniastarmach.pl

