ANIA STARMACH

Zupa chrzanowa
Co kupic¢?

2 pory
2  korzenie pietruszki
2  mate ziemniaki
2 cebule
0.5 selera
2l  wody
200ml  smietanki kremowki
200g wedzonego boczku
1 tyzeczka majeranku
1  zgbek czosnku
1  lisc laurowy
2  ziarna ziela angielskiego
4  ziarna czarnego pieprzu
4  tyzki tartego chrzanu
sol, pieprz
Do dekoracji

jajka ugotowane na twardo

Jak przygotowac?

1. Boczek pokroj w drobng kostke (ewentualnie w paseczki), wrzuc na rozgrzang patelnie i smaz
przez kilka minut, az z migsa wytopi sie czesc ttuszczu i stanie sie chrupigce. Wtedy sciagnij je z

patelni (pozostawiajgc na niej wytopiony ttuszcz).

2. Warzywa obierz i drobno pokroj, przysmaz na patelni, na ktorej smazyt sie boczek.
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3.  Po kilku minutach przetoz pokrojong pietruszke, por, seler i cebule do garnka. Zalej je wodg, doda;j

majeranek, lis¢ laurowy, ziele angielskie i pieprz.
4. Gotuj przez okoto 30-40 minut, az warzywa zmiekna.
5.  Wtedy wyciagnij ziele angielskie i liscie laurowe, dodaj obrane i pokrojone w kostke ziemniaki.
6. Gotuj okoto 20 minut, po czym zmiksuj zupe blenderem.
7. Do zupy dodaj smietanke i chrzan, wymieszaj i ponownie zmiksuj, zagotuj i dopraw do smaku.

8.  Zupe podawaj z kawatkami boczku i ewentualnie z jajkiem na twardo.
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