ANIA STARMACH

Mazurek kajmakowy

Co kupi¢?
250g maki
150g masta
150g konfitury malinowe;j
50g cukru pudru
1 puszka zageszczonego stodzonego mleka
1  tyzka gestej smietany
1 jajko
0.5 sok z potowy cytryny

Do dekoracji (do wyboru)
Ptatki migdatow
Bakalie/orzechy

Swieze maliny

Listki miety

Jak przygotowac?

W garnku sredniej wielkosci zagotuj wode. Na dno potoz ztozony kawatek recznika papierowego, a
na nim puszke zageszczonego mleka (najpierw oderwij papierowe opakowanie). Gotuj na matym

ogniu przez 2,5-3 godziny, dolewajgc od czasu do czasu wode.

W misce lub na stolnicy umiesc make, cukier puder, smietane, jajko i pokrojone masto. Ciasto

wyrabiaj, az zlepi sie w kulke. Zawin je w folie i przechowuj w lodowce.
Konfiture malinowg wymieszaj z sokiem z cytryny.
Forme do mazurka (prostokatng, kwadratowg lub okragtg) wysmaruj mastem.

Ciasto rozwatkuj, przetoz do formy, odkroj nadmiar ciasta. Ciasto naktuj widelcem.
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6. Wstaw do piekarnika o temperaturze 180 stopni na okoto 30 minut (aby ciasto byto rowne,

mozesz na poczatku obcigzyc je ziarnkami grochu lub ryzu). Gotowe ciasto ostudz na kratce.
7. Ugotowang” puszke z mlekiem ostudz i otworz.
8. Na wierzchu ciasta rozsmaruj konfiture malinowg, na nig wylej mase kajmakowa.

9. Mazurek udekoruj wybranymi dodatkami.
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