ANIA STARMACH

Torcik z pankejkéw
Co kupic¢?

Ciasto
200g maki pszennej
2 mate jajka
2 tyzki oleju stonecznikowego
2 tyzki kakao
2 tyzeczki proszku do pieczenia
4  tyzki cukru
szczypta soli
Masa
250g mielonego biatego sera (lub serka z wiaderka na sernik lub serka kremowego typu Philadelphia)
50g posiekanej mlecznej czekolady
2 tyzki cukru pudru

2 2 garsci owocow (malin, truskawek, borowek, winogron, moreli; takich, ktore lubisz i ktore tadnie
udekorujg torcik)

bita Smietana do dekoracji

Jak przygotowac?

1.  Skfadniki ciasta umiesc w misie miksera, wymieszaj na wolnych obrotach.

2. tyzka lub niewielkg chochlg naktadaj porcje ciasta na rozgrzang patelnie teflonowa.
3. Smaz okoto minuty z kazdej strony.

4. Ser biaty wymieszaj z posiekang czekolada.

5.  Gdy pankejki wystygng, posmaruj je masg serowg, dodaj kilka owocow i uktadaj jeden na drugim,
tak aby powstata wieza.

6. Wierzch wiezy udekoruj bitg smietang i owocami, posyp cukrem pudrem.

Przepis pochodzi ze strony
www.aniastarmach.pl


http://www.aniastarmach.pl

