ANIA STARMACH

Krewetki z czosnkiem i pietruszka
Co kupic¢?

300g duzych krewetek bez pancerzy (najlepiej swiezych szarych, ale moga byc tez te juz obgotowane i

rozmrozone)
50ml biatego wytrawnego wina
3  zgbki czosnku
1 tyzeczka soku z cytryny
1  papryczka chili
1 bagietka
2 tyzki oliwy
0.5 peczka pietruszki

sol, pieprz

Jak przygotowac?

1. Czosnek i chili posiekaj.
2.  Pietruszke drobno pokroj.

3. Oliwe rozgrzej, dodaj czosnek, chili i krewetki. Smaz przez 1 minute z kazdej strony, dodaj biate

wino, sol, pieprz i pietruszke. Podgrzewaj przez 2 minuty.

4. Podawaj z podpieczong bagietkg (ja zamaczam jg w oliwie, na ktorej smazyty sie krewetki).

Przepis pochodzi ze strony
www.aniastarmach.pl


http://www.aniastarmach.pl

