ANIA STARMACH

Ciasto francuskie z malinami

Co kupic¢?
1 opakowanie ciasta francuskiego (czytaj sktad, powinno byc na bazie masta, a nie margaryny)
350g malin
Masa budyniowa
1.5  opakowania budyniu
1 laska wanilii
2 tyzki cukru
50g masta
400ml  mleka
Dodatkowo
50g cukru pudru

Jak przygotowac?

—

10.

Ciasto podziel na 4 pasy.

Umiesc na blasze z papierem do pieczenia.

Przykryj drugim kawatkiem papieru i drugg blacha (dzieki temu ciasto nie urosnie).
Piecz 15 minut w 180 stopniach.

Sciagnij blache i piecz jeszcze 3-5 minut (do zrumienienia).

Po upieczeniu ostudz i pokroj pasy na mniejsze prostokaty (powinny byc wszystkie takiej same;j
wielkosci).

Aby przygotowac krem, odlej pot szklanki mleka i wymieszaj go z budyniem.
Pozostate mleko zagotuj z rozkrojong laska wanilii i cukrem.
Do mleka dodaj budyn, zagotu;.

Budyn lekko ostudz, dodaj kawatki masta, wymieszaj, schtadzaj w lodowce przez godzine, po

wyjeciu wymieszaj rozga.
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11.  Za pomocg worka cukierniczego naktadaj warstwy kremu na paski ciasta, uktadaj na nim maliny.

12.  Krem przykryj kawatkiem ciasta, wycisnij jeszcze troche kremu, dodaj owoce, posyp cukrem

pudrem.
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