ANIA STARMACH

Ciasteczka marcepanowe

Co kupic¢?
Ciasto
300g maki
200g masta
100g  cukru pudru
3  zottka
1  tyzka cukru wanilinowego
Dodatkowo
250g marcepanu
120g konfitury malinowe;j

cukier puder do posypania

Jak przygotowac?

Sktadniki ciasta wymieszaj, zlep w kulke, schtadzaj przez 30 minut w lodowce.
Ciasto cienko rozwatkuj (mozesz uzyc ozdobnego watka).

Przygotuj foremki do wycinania ciasteczek, mozesz uzywac roznych ksztattow. Wazne, zeby byty

sredniej wielkosci: za duze trudno sie je, za mate trudno jest ztozyc.

Ciastka uktadaj na blasze z papierem do pieczenia. Piecz 12-15 minut w 170 stopniach (czas

zalezy od wielkosci ciastek). Po upieczeniu studz ciasteczka na kratce.

Mase marcepanowg cienko rozwatkuj. Jesli bedzie zbyt klejgca, podsypuj cukrem pudrem.

Wycinaj takie same ksztatty jak w ciescie.

Ciasteczka smaruj konfiturg, przyklejaj do niej marcepan (marcepan powinien by¢ miedzy dwoma
ciasteczkami).

Przed podaniem posyp cukrem pudrem.

Przepis pochodzi ze strony
www.aniastarmach.pl
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