ANIA STARMACH

Pierogi z kapustg i grzybami

Co kupi¢?
Ciasto
2 szklanki maki pszennej

150ml  szklanki cieptej wody
szczypta soli
Farsz

300g kiszonej kapusty
80g suszonych grzybow
250ml  cieptej wody

cebula

tyzka oleju

lisc laurowy
ziele angielskie

sol, pieprz

Jak przygotowac?

—r

Grzyby zalej cieptg wodg i odstaw do namoczenia na kilka godzin, moze byc¢ na catg noc.
Grzyby odcedz (ale nie wylewaj wody spod grzybow). Nastepnie drobno je pokro;.

Cebule i kapuste drobno posiekaj (jesli kapusta jest bardzo kwasna, przeptucz jg pod biezaca
wodg).

Cebule przysmaz na oleju,dodaj kapuste, grzyby, przyprawy i wode spod grzybow. Dus na matym
ogniu pod przykryciem przez okoto godzine.

W misce wymieszaj wszystkie sktadniki ciasta, wyrabiaj krotko, a nastepnie cienko rozwatku;.
Kieliszkiem/szklankg wycinaj kotka.
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6. Na srodku kazdego z nich potoz tyzke farszu, zlepiaj starannie i gotuj przez kilka minut we

wrzgtku.
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