ANIA STARMACH

Najlepsze tiramisu

Co kupic¢?
700g mascarpone
4  duze jajka lub 5 zwyktych

400g biszkoptow (tzw. kocie jezyczki, 2 opakowania)
60g drobnego cukru
50g kakao

70ml  likieru (najlepiej amaretto)

300ml  mocnej, zimnej kawy

Jak przygotowac?

10.

11.

Z6ttka utrzyj z cukrem na puszysta mase.

Dodaj mascarpone w dwoch turach, miksuj szybko na srednich obrotach lub recznie, tylko do

wymieszania, zbyt dtugie miksowanie mascarpone moze spowodowac, ze serek sie zwazy.
Biatka ubij na sztywng piane.

Piane dodaj do masy i delikatnie wymieszaj.

Kawe potgcz z likierem.

Biszkopty maczaj w kawie (dostownie kilka sekund, dtugie moczenie powoduje, ze ciastka sie

rozpadng). Uktadaj na spodzie prostokgtnego naczynia lub blaszki o wymiarach 25x21 cm.
Na biszkoptach utoz warstwe serowej masy, mase posyp kakao (uzyj sitka).

Na masie z mascarpone utoz biszkopty, potem mase, kakao, biszkopty, mase.

Na wierzchu powinno znajdowac sie kakao.

Tiramisu najlepiej smakuje po nocy spedzonej w lodowce.

Sposob podania: naczynie i tyzki pot6z na srodku stotu. Obserwuj, jak znika. Zatuj, ze
przygotowates tylko jedng blache ;)

Przepis pochodzi ze strony
www.aniastarmach.pl
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