ANIA STARMACH

Kocie oczka
Co kupic¢?

250g maki
150g zimnego masta
100g cukru pudru
150ml  konfitury malinowej
2 zottka
0.5 cytryny: skorka i sok
Dodatkowo
cukier puder do posypania

2 tyzki maki do podsypania podczas watkowania

Jak przygotowac?

1.  Na stolnicy lub w misie robota kuchennego wymieszaj magke z cukrem, dodaj pokrojone na
kawatki masto, zottka, skorke i sok z cytryny.

2.  Ciasto cienko rozwatkuj, podsypuj maka i wycinaj z ciasta niewielkie ciastka, uzywajgc foremek
lub matej szklanki.

3. W potowie okregow wytnij mate serduszka (mogg tez byc inne ksztatty).
4. Ciasta uktadaj na blaszce z papierem do pieczenia.

5. Piecz okoto 10 — 12 minut w temperaturze 180 stopni.

6. Po upieczeniu, studz na kratce.

7. Ciasta petne (bez otworow) posmaruj konfiturg malinowg, przykryj ciastkiem z wycietym
serduszkiem.

8. Gotowe kocie oczka posyp cukrem pudrem.
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