ANIA STARMACH

Krewetki z pomidorkami i mlekiem kokosowym
Co kupic¢?

300g krewetek tygrysich obranych
300g pomidorkow koktajlowych
300ml  mleka kokosowego
2 papryczki chili
2  zgbki czosnku
3cm  imbiru
0.5 cebuli
1 tyzka sosu rybnego
1 tyzka sosu sojowego
2  tyzki oleju kokosowego do smazenia
Dodatkowo
zgrillowana bagietka lub ciemny ryz do podania

swieza kolendra

Jak przygotowac?

1. W mozdzierzu rozetrzyj pokrojony czosnek, chili, imbir i 0.5 cebuli.

2.  Na gltebokiej patelni rozgrzej olej kokosowy, dodaj rozgnieciong w mozdzierzu paste, smaz przez
minute.

3. Na patelnie wrzuc obrane krewetki, dodaj sos rybny i sojowy, gotuj minute.
4. Do krewetek dodaj przekrojone pomidorki, smaz minute.
5. Catosc zalej mlekiem kokosowym, dus 3 — 4 minuty.

6. Podawaj z grillowanym chlebem lub ryzem i swiezg kolendra.
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