ANIA STARMACH

Tajska zupa z mlekiem kokosowym i kurczakiem
Co kupic¢?

3cm  imbiru
2  zgbki czosnku
1  mata papryczka chili
1  podwajna piers z kurczaka
1 cebula
2l bulionu drobiowego
300ml  mleczka kokosowego
1 czerwona papryka
2  garsci cienkiego makaronu ryzowego (1/2 opakowania)
200g pieczarek
100g  kukurydzy z puszki
1 cebulka dymka
1 tyzka sosu sojowego
1 tyzka sosu rybnego
1 tyzka oleju kokosowego
swieza kolendra

limonka

Jak przygotowac?

1. Chili, imbir, czosnek, cebule posiekaj. Przysmaz na oleju kokosowym.
2. Kurczaka i papryke pokroj w cienkie paseczki, pieczarki w plasterki.
3. Do chili dodaj kurczaka, smaz przez chwile, dodaj papryke, po kilku minutach dodaj pieczarki.

4. Catosc zalej bulionem, dodaj sos sojowy, sos rybny, mleko kokosowe. Gotuj przez 15 minut.
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5.  Makaron ugotuj wg instrukcji na opakowaniu. Dodaj do bulionu.
6. Do zupy dodaj tez kukurydze, cebulke dymke.

7. Przed podaniem dodaj kolendre i sok z limonki.
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