ANIA STARMACH

Pascha z bakaliami

Co kupic¢?
1kg trzykrotnie zmielonego biatego sera
7  zottek
1  szklanka smietanki kremowki 36%
2 laski wanilii
200g cukru pudru
200g masta
0.5 szklanki rodzynek moczonych w rumie
0.5 szklanki skorki pomaranczowe;j
0.5 szklanki siekanych orzechow wtoskich

Jak przygotowac?

1.

W misie miksera wymieszaj ser z 1/4 cukru pudru i mastem. Pozostaty cukier dodaj do zottek,

ubijaj, wlewajgc powoli Smietanke.

Do masy smietankowo-zottkowej dodaj ziarenka wanilii. Mase podgrzewaj na matym ogniu, az
lekko zgestnieje. Wtedy dodaj do sera, wymieszaj doktadnie.

Dodaj pokrojone bakalie, przetoz do durszlaka wytozonego sciereczky (najlepiej tetrowg pieluchg),
podtoz gteboki talerz, aby ptyn miat gdzie sciekac.

Mase od gory tez przykryj scierkg, obcigz talerzykiem, a nastepnie czyms ciezkim (np. kamieniem
albo mozdzierzem). Schtadzaj przez noc w lodowce. Tuz przed podaniem, rozwin pasche ze

sciereczki, obroc i przetdz na talerz.
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