ANIA STARMACH

Mini babki z lukrem cytrynowym

Co kupic¢?
4 jajka
200g maki
200g cukru

200g roztopionego masta
1 tyzeczka proszku do pieczenia
2 tyzki skorki pomaranczowej
1 tyzka rodzynek
1  garsc migdatow
Lukier
60g cukru pudru

2 tyzeczki soku z cytryny

Jak przygotowac?

—

Jajka utrzyj z cukrem, stopniowo dodawaj make, masto, proszek do pieczenia, wymieszaj.
2. Dodaj pokrojong skorke pomaranczows i rodzynki.

3. Mase przelej do matych silikonowych foremek w ksztatcie mini babek wielkanocnych (jesli takich

nie masz, uzyj foremek na muffinki).
4. Piecz okoto 20 — 25 minut w temperaturze 180 stopni.

5. Gdy bedg jeszcze letnie, polej lukrem (czyli cukrem utartym z sokiem z cytryny).
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