ANIA STARMACH

Mazurek cytrynowy

Co kupic¢?
120g maki pszennej
100g masta
40g mielonych migdatow
2 zottka
1  tyzka smietany 18%
50g drobnego cukru do pieczenia
Masa
4 duze jajka
150g cukru
2 tyzki maki pszenne;j

sok wycisniety z 3 cytryn
Dodatkowo

ptatki migdatowe do dekoracji

Jak przygotowac?

Sktadniki na ciasto potgcz, zlep w kulke, schtadzaj w lodowce.
Ciasto rozwatkuj, przetoz do formy o wymiarach 25 cm, naktuwaj.
Piecz 30 minut w 180 stopniach.

Jajka utrzyj z cukrem, dodaj sok z cytryny i make, zmiksu;.

Na podpieczony spod wylej mase cytrynowa i ptatki migdatowe.

Piecz okoto 20 — 30 minut, az masa bedzie scieta.
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