ANIA STARMACH

Najprostsza szarlotka

Co kupic¢?
Ciasto
320g maki
250g masta
80g cukru
1 jajko

1  tyzka cukru waniliowego
2 tyzeczki proszku do pieczenia
1 szczypta soli
Farsz
2kg jabtek (ja wybieram szarg renete)
40g cukru
1 tyzeczka cynamonu
Dodatkowo

cukier puder do dekoracji

Jak przygotowac?

1. Masto pokroj w mate kawatki.

2. W misce wymieszaj wszystkie sktadniki ciasta (mozesz wymieszac je rekoma lub uzy¢ robota
kuchennego).

3.  Zciasta ulep kulke, lekko sptaszcz, owin folig przezroczystg i przetdz na minimum 40 minut do
lodowki.

4. Jabtka obierz, zetrzyj na tarce o grubych oczkach, przetoz do rondla lub na patelnig. Dodaj cukier i

cynamon, smaz okoto 20—-25 minut, az jabtka zaczng zamieniac sie w mus.

5. Ciasto podziel na dwie czesci.
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6. Kwadratowg lub prostokatng forme (24x24 lub 20x30) wytoz papierem do pieczenia.

7. Ciasto bedzie trudno watkowac, wiec po prostu odrywaj mate kawatki i wyklejaj nimi dno formy.
8. Spod ciasta podpiecz 12—15 minut w temperaturze 180 stopni.

9. Na podpieczony spod wyt6z mus jabtkowy.

10. Dodaj drugg potowe ciasta (tez odrywaj kawatki i uktadaj obok siebie, mozesz tez zetrzec ciasto
na tarce).

11.  Ciasto piecz godzine w 180 stopniach.

12. Podawaj z cukrem pudrem.
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