ANIA STARMACH

Najprostszy jabtecznik

Co kupic¢?
400g maki
250g masta

200g powidet sliwkowych
200g serka homogenizowanego naturalnego
120g cukru pudru
1 tyzeczka proszku do pieczenia
8 jabtek
Dodatkowo

cukier puder do posypania

Jak przygotowac?

1. Masto pokroj na mate kawatki.
2. Make wymieszaj z proszkiem do pieczenia, dodaj pozostate sktadniki ciasta.
3. Ciasto wyrabiaj kilka minut, mozesz to zrobic¢ rekoma lub uzywajac robota kuchennego.
4. Jabtka obierz, przekroj na potowki i pozbadz sie gniazd nasiennych.
5.  Prostokatng (20x30 cm) lub okragta forme (srednica 24 lub 26 cm) wytoz papierem do pieczenia.
6. Potowe ciasta rozwatkuj i i przetoz do formy.
7. Ciasto posmaruj warstwg powidet.
8. Na powidtach utoz jabtka.
9. Drugg potowe ciasta rozwatkuj, utoz na jabtkach, brzegi ciasta docisnij.
10. Ciasto nakluwaj widelcem.
11.  Piecz 60 minut w 180 stopniach.

12. Jabtecznik podawaj posypany cukrem pudrem.
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