ANIA STARMACH

Pyszny sernik nowojorski

Co kupic¢?
Spod
200g kruchych herbatnikow najlepiej Digestive
100g masta
Masa serowa
1kg sera 2 lub 3-krotnie mielonego (moze byc z ,wiaderka")
300g drobnego cukru
40g maki pszennej
4 jajka
1  tyzka cukru waniliowego
1  cytryna (skorka otarta z cytryny)
Polewa smietanowa
180g kwasnej Smietany 22%
40g cukru

tyzka soku z cytryny

Jak przygotowac?

Okragtg forme wytoz papierem do pieczenia (23-24 cm). Drobno pokrusz ciasteczka. Roztop

masto.
Ciasteczka wymieszaj z mastem, przet6z na dno tortownicy, wyrownaj, przechowuj w lodowce.

Wszystkie sktadniki masy serowej umies¢ w misce, wymieszaj mikserem lub uzyj robota
kuchennego.

Zalezy Ci na potgczeniu wszystkich sktadnikow, ale nie chcesz napowietrzy¢ masy, dlatego miksuj
dostownie chwile (napowietrzony sernik urosnie podczas pieczenia, a nastepnie opadnie).

Mase przelej do tortownicy z miasteczkowym spodem.
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6. Sernik wtoz do piekarnika o temperaturze 180 stopni na 10 minut.

7. Potym czasie, zmniejsz temperature do 120 stopni i piecz 70 minut (powinien byc sciety, ale

,galaretowaty”).

8. Potym czasie, piekarnik lekko uchyl, a sernik pozostaw w piekarniku przez okoto godzine. Po tym

czasie wyciaggnij i ostudz.

9.  Smietane wymieszaj z cukrem i sokiem z cytryny, rozprowadz jg na wierzchu sernika, ciasto

schtadzaj w lodowce (najlepiej przez catg noc).
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