ANIA STARMACH

Tarta czekoladowa z gruszkami
Co kupic¢?

Ciasto
300g herbatnikow zbozowych
120g masta
20g ptatkow migdatowych
Nadzienie
300ml  smietany kremowki
300g gorzkiej czekolady
60g masta
3  gruszki

3 tyzki cukru trzcinowego

Jak przygotowac?

Ciasto

1.  Herbatniki pokrusz, wymieszaj z migdatami i rozpuszczonym mastem, a nastepnie powstatg mase

wytoz na foremke do tarty o srednicy 25 cm i odtoz do lodowki do schtodzenia.
Nadzienie

2. Smietanke zagotuj, dodaj pokruszong czekolade oraz masto, wymieszaj, lekko ostudz i wylej mase

na ciasteczkowy spod. Schtadzaj w lodowce przez min. 4 godziny.

3.  Gruszki obierz ze skorki, pokroj w kostke i skarmelizuj na patelni, uzywajgc cukru trzcinowego
(porade, jak przygotowac karmel, znajdziesz rowniez tutaj). Na schtodzong mase czekoladowg

wysyp pokrojone, skarmelizowane gruszki.
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